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Pour la petite histoire … 
 

Traditionnellement cuite dans le four du boulanger (en alsacien « Baeckeoffe »), 

la potée alsacienne mélange harmonieusement trois viandes -porc, bœuf, agneau- 

longuement mijotées dans un bon vin blanc avec des pommes de terre, des carottes et 

des oignons. 

Préparé la veille, c’était le plat des jours de lessive, au temps où les ménagères se 

retrouvaient une fois par semaine au lavoir.  

Celles-ci déposaient leurs terrines le matin chez le boulanger et les cherchaient à midi, 

chaudes et fumantes.  

Faisant fi de la disette et des crises, le Baeckeoffe a su s'imposer sur nos tables pendant 
tous ces siècles et refléter toute une culture, une gastronomie et l'art de vivre alsacien.  

Cette recette, nous l’avons revisitée pour vous et vous la proposons, de même que de 
nombreux autres secrets des grand-mères alsaciennes, dans un cadre typique et 
chaleureux.  
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Nos Prestations  Groupes 
 

Les menus et tarifs ci-dessous sont valables pour tout groupe d’au minimum 20 personnes. 

Il est important de choisir des menus identiques pour tous les convives. 

Une gratuité est accordée pour 20 menus (sauf forfaits boissons et tartes flambées à volonté). 

Nos conditions de réservation sont les suivantes : 

-  30% d'acompte pour la confirmation de la réservation, 

-  le solde de la facture à régler sur place 

 

 

 

Forfaits Apéritifs et Boissons 
 

Les forfaits boissons peuvent être cumulés (pas de gratuités) 

 

Forfait Apéritif             5.50 €/personne 
Coupe de crémant d’alsace 

Ou verre de Gewurztraminer 

Ou Kir au vin Blanc 

 

Forfait Eau Minérale           3.20 €/personne 
Eau minérale plate ou pétillante (50 cl) 

 

Forfait Soft                3.60 €/personne 
Coca-Cola (33 cl) 

Ou Limonade (33 cl) 

Ou Apfelschorle (33 cl) 

Ou Fanta orange (25 cl) 

 

Forfait Vin ou Bière             4.00€/personne 
Verre de vin d’alsace blanc (Riesling) ou de vin rouge (Pinot Noir) 

Ou bière blonde ou bière ambrée (25 cl)  

 

Forfait Pichet de Vin ou Pinte de Bière      7.60 €/personne 
Pichet de 25 cl de Vin d’Alsace (Riesling ou Pinot Noir) 

Ou bière blonde ou bière ambrée (50 cl) 

 

Forfait Vin au Pichet 50 cl       14,90 €/personne 
Pichet de 50 cl de Vin d’Alsace (Riesling ou Pinot Noir) 

 

Forfait Boisson Chaude        1,90 €/personne 
Thé ou café 

 



Les Menus 
 

Le menu choisi ainsi que sa composition doivent être identiques pour l’ensemble des convives. Tous nos menus 

peuvent être adaptés aux particularités alimentaires de nos convives (régimes végétariens, sans gluten…) 

 

Menu Alsacien  
 Menu 2 plats pour 26 €/ personne 

Plat / Dessert  
 

PLAT : Baeckeoffe de veau aux girolles (+2€)* ou Baeckeoffe de gibier sauce airelles (+2€)* ou Baeckeoffe 

de chapon aux marrons et champignons (+2€)* ou Baeckeoffe traditionnel ou Baeckeoffe aux légumes ou 

Choucroute alsacienne 
*Sous réserve de disponibilité  

(Généralement de septembre à début janvier) 

 

DESSERT : Kougelhopf glacé au Marc de Gewurtz ou Apfelstrudel 

 

Menu Tomi Ungerer  
Menu 3 plats pour 32 €/ personne 

Entrée / Plat / Dessert  
 

ENTREE : ½ Tarte Flambée normale 

 

PLAT : Baeckeoffe de veau aux girolles (+2€)* ou Baeckeoffe de gibier sauce airelles (+2€)* ou Baeckeoffe 

de chapon aux marrons et champignons (+2€)* ou Baeckeoffe traditionnel ou Baeckeoffe aux légumes ou 

Choucroute alsacienne 
*Sous réserve de disponibilité  

(Généralement de septembre à début janvier) 

 

DESSERT : Kougelhopf glacé au Marc de Gewurtz ou Apfelstrudel  

 

Menu Petite France  
Menu 4 plats pour 37 €/ personne 

Entrée / Plat / Fromage / Dessert au choix 
 

 

ENTREE : Assiette de crudités ou Salade de Munster 

 

PLAT : Baeckeoffe de veau aux girolles (+2€)* ou Baeckeoffe de gibier sauce airelles (+2€)* ou Baeckeoffe 

de chapon aux marrons et champignons (+2€)* ou Cuisse de poulet au Riesling ou Baeckeoffe traditionnel 

ou Baeckeoffe aux légumes 

ou Choucroute alsacienne ou Kassler aux pommes sautées 
*Sous réserve de disponibilité  

(Généralement de septembre à début janvier) 

 

FROMAGE : Munster au cumin 

 

DESSERT : Tarte au fromage blanc ou Kougelhopf glacé au Marc de Gewurtz ou Apfelstrudel  



Nos Tartes Flambées à volonté 
 

19 €/ personne 
(pas de gratuités) 

 

 

La Normale 
Fromage blanc, crème, oignon, lardons 

 

La Gratinée 
Fromage blanc, crème, oignons, lardons, fromage râpé 

 

La Forestière 
Fromage blanc, crème, oignons, lardons, champignons frais 

 

La Forestière gratinée 
Fromage blanc, crème, oignons, lardons, champignons frais, fromage râpé 

 

La Munster  
Fromage blanc, crème, oignon, lardons, munster 

 

La Végétarienne 
Oignons, Champignons, choucroute 

 

La Flambée aux pommes 
 

La Flambée aux pommes, flambée au Calvados 
 

 

 

 

 



PLAN  D’ACCES 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Parkings les plus proches (payants): 

 

- Parking Centre Historique Petite France  5 min à pieds 

- Parking Gutenberg     10 min à pied 

- Parking Austerlitz      10 min à pied 

- Place Henri Dunant     5 min à pied 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



CONTACT 
 

Si vous souhaitez obtenir plus d’informations sur nos prestations et prendre connaissance de 

nos disponibilités, n’hésitez pas à nous contacter directement par : 

-  e-mail info@baeckeoffe.com  

- téléphone 03 88 23 05 40  

 

Retrouvez nous également sur les réseaux sociaux pour suivre nos actualités : 

 

- Facebook : @Baeckeoffe 

- Instagram : lebaeckeoffedalsace 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

La Convivialité est alsacienne … 
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